
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

第３１号 
H２３.４.１２発行 

このかわら版は、雄武町における水産業を核としたまちづくり（地域マリンビジョン(以下 MV)※）

について、活動内容を皆様にお知らせするため発行しております。 

※地域マリンビジョンとは？  
北海道開発局においては、明日の活力ある北海道水産業の将来像を「北海道マリンビジョン２１」として示して

います。雄武町では、「北海道マリンビジョン２１」に示された主旨に賛同し、H17 年度より「雄武地域マリンビ
ジョン」の検討を進めており、平成１９年１２月にモデル地域に指定されたところであります。 

毎年恒例毎年恒例毎年恒例毎年恒例のののの毛毛毛毛ガニまつりガニまつりガニまつりガニまつりがががが５５５５月月月月１１１１日日日日((((日日日日))))にににに開催開催開催開催されますされますされますされます！！！！！！！！    

◆毛毛毛毛ガニガニガニガニ漁操業中漁操業中漁操業中漁操業中！！！！！！！！ 

３月２２日より毛ガニ漁が開始されました。例年に比

べ全体的に小振りとなっておりますが、小さな体にカニ

みそや旨味がギュッと詰まっており大変おいしいものと

なっております。 

毛ガニまつり以外でも海鮮丸や海宝等の直売所で購入

出来ますので是非味わってください！！（時化の場合は

店頭にないこともありますのでご了承願います）。 

ボイルしたものをそのまま食べる以外にも毛ガニのリ

ゾット（かわら版２５号掲載）やかにご飯（かわら版今

後掲載予定）等に調理したりと味わい方は様々です！！ 

今年で第１１回目となる雄武漁協主催の「毛ガニまつり」が、平成 2３年５月１日（日）午前１０時より、

道の駅おうむ前「サンパロット広場」にて開催いたします！！ 

 例年、浜ゆでの毛ガニを格安で買うことができることから、例年、町内外から多くの方々に来ていただいて

おります。会場内では毛ガニをはじめとする海産物が販売される他、子ども限定のイベント「毛ガニ釣り」も

実施予定で、釣った活毛ガニはそのままプレゼントされるお得なイベントとなっております。 

今年もたくさんの方々に来ていただけることを、心よりお待ちしております！！ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

意見・感想など、ご遠慮なく下記へお寄せ下さい。 

今年今年今年今年のののの毛毛毛毛ガニまつりはガニまつりはガニまつりはガニまつりは天天天天
候候候候にににに恵恵恵恵まれまれまれまれ、、、、よりよりよりより多多多多くのくのくのくの
方方方方々々々々におにおにおにお越越越越しいただけるしいただけるしいただけるしいただける
事事事事をををを願願願願ってってってっていいいいますますますます。。。。    

【【【【 編集編集編集編集 ・・・・ 発行発行発行発行 】】】】    

雄武地域マリンビジョン事務局 

【【【【おおおお問問問問いいいい合合合合わせわせわせわせ先先先先】】】】 

雄武町役場 産業振興課 水産係 

Tel 0158-84-2121 Fax 0158-84-2844 

mail sangyo@town.oumu.hokkaido.jp 

◆◆◆◆元稲府漁港元稲府漁港元稲府漁港元稲府漁港のののの屋根付岸壁屋根付岸壁屋根付岸壁屋根付岸壁がががが完成間近完成間近完成間近完成間近ですですですです！！！！！！！！    

◆◆◆◆東京東京東京東京のののの生活生活生活生活クラブクラブクラブクラブ生協生協生協生協でででで今年今年今年今年もももも料理教室料理教室料理教室料理教室がががが開開開開かれましたかれましたかれましたかれました！！！！！！！！    

昨年の８月に始まった元稲府漁港の屋根付

岸壁工事が完成間近となっています。 

雄武地域マリンビジョンでは水産物の生産

流通に関わる課題として漁港の機能分担・整

備促進、水産物の付加価値向上が挙げられて

おり、元稲府漁港では衛生管理対応施設の整

備が計られています。 

 

今回の工事はサケ・マスを対象に野天での陸揚作業時

に伴う風雨による異物混入や直射日光による鮮度低下

の防止を目的としています。 

今後屋根付岸壁が完成することで衛生面の品質が向

上され、皆さんに一層安心・安全なものが提供される事

となります。 

 ２月７日に漁協の女性部が主催となって東京の生活クラ

ブ生協で料理教室が開催されました。 

2回目となる今回も多くの方が参加され、雄武漁協が生活

クラブに納品している雄武産の水産物をふんだんに使用し

た「ホタテのオーロラソース和え」や「かにご飯」、「鮭の

三平汁」の計3品目が紹介されました。 

今回も料理教室を通して雄武の水産物やその調理法につ

いて多くの人々に知ってもらえたのではないでしょうか！ 

尚、今回紹介された3品目のレシピは今後のかわら版に掲

載する予定です。 


