
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

第２９号 
H２２.９.１５発行 

このかわら版は、雄武町における水産業を核としたまちづくり（地域マリンビジョン(以下 MV)※）

について、活動内容を皆様にお知らせするため発行しております。 

※地域マリンビジョンとは？  
北海道開発局においては、明日の活力ある北海道水産業の将来像を「北海道マリンビジョン２１」として示して

います。雄武町では、「北海道マリンビジョン２１」に示された主旨に賛同し、H17 年度より「雄武地域マリンビ
ジョン」の検討を進めており、平成１９年１２月にモデル地域に指定されたところであります。 

第第第第４４４４回回回回「「「「雄武雄武雄武雄武のののの宝宝宝宝」」」」うまいもんまつりがうまいもんまつりがうまいもんまつりがうまいもんまつりが開催開催開催開催されますされますされますされます！！！！！！！！    

◆秋季めだか塾が開催されました！！ 

平成２２年９月１２日（日）に雄武町子ども会育

成連絡協議会・雄武町教育委員会・雄武町の共催事

業である、「秋季めだか塾」（雄武小 PTA 事業の「自

然とふれあおうかい」との共催）が開催されました。

当日は雲ひとつない晴天で、町内の子どもたち１１

人が参加しました。(裏面に続く) 

 雄武を代表する秋の一大イベントとして定着してきま

した““““『『『『雄武雄武雄武雄武のののの宝宝宝宝』』』』うまいもんまつりうまいもんまつりうまいもんまつりうまいもんまつり””””が今年も開催され

ます！！ 

昨年は、会場内で鮭のつかみどりを始めとした様々なイ

ベントが行われたほか、新鮮な鮭やホタテ・アンガス牛・

水産加工品などの販売、アキアジ鍋やチャンチャン焼きな

どの提供があり、『雄武の宝』に“見て、触れて、味わえ

る”イベントとして大変好評を得ておりました。 

● 日日日日    時時時時        ９９９９月月月月２６２６２６２６日日日日（（（（日日日日））））午前午前午前午前９９９９：：：：００００００００～～～～    

●●●●    場場場場    所所所所        雄武町雄武町雄武町雄武町宮下町宮下町宮下町宮下町「「「「ふるさとふるさとふるさとふるさと１００１００１００１００・メモリアル・メモリアル・メモリアル・メモリアル広場広場広場広場」」」」    

今年もアンガス牛や豚肉の串焼き、地元産チーズ等とい

った各団体による様々な『雄武の宝』の販売、雄宝・ホタ

テ・アンガス牛を使用した各種バーガー、ころ豚揚げ、ホ

タテ浜焼きなどが提供される予定となっております！！ 

又、毎年好評を得ている鮭のつかみどり・野菜の詰め放

題等も行われる予定となっております！！ 

 当日当日当日当日はははは沢山沢山沢山沢山のののの方方方方のごのごのごのご来場来場来場来場をおをおをおをお待待待待ちしておりますちしておりますちしておりますちしております！！！！！！！！！！！！    

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

意見・感想など、ご遠慮なく下記へお寄せ下さい。 

今年今年今年今年もももも““““うまいもんまつうまいもんまつうまいもんまつうまいもんまつ
りりりり””””にににに「「「「雄武雄武雄武雄武のののの宝宝宝宝」」」」をををを    
ぜひぜひぜひぜひ味味味味わいにわいにわいにわいに来来来来てくださてくださてくださてくださ
いいいいっっっっ！！！！！！！！    

【【【【 編集編集編集編集 ・・・・ 発行発行発行発行 】】】】    

雄武地域マリンビジョン事務局 

【【【【おおおお問問問問いいいい合合合合わせわせわせわせ先先先先】】】】 

雄武町役場 産業振興課 水産係 

Tel 0158-84-2121 Fax 0158-84-2844 

mail sangyo@town.oumu.hokkaido.jp 

【材料】４人分 

秋鮭（活〆）・・・３００g 

しいたけ・・・２枚（小だと４枚） 

玉ねぎ・・・１／２個 

にんじん・・・６０ｇ 

ピーマン・・・１個 

揚げ油・・・・適量 

ソース・・・・適量 

   塩・こしょう・・各小さじ１弱    

Ａ  卵・・・・・・・１個          小麦粉・・・・・・適量 

   パン粉・・・・・１０ｇ       Ｂ  卵・・・・・・・・１個 

   溶けるチーズ・・５０ｇ         パン粉・・・・・・適量 

【作り方】 

①秋鮭は皮部分を下にし、包丁で身の部分を細く切った後、粗く身が残る程度に包丁でたたく。 

②しいたけ、たまねぎ、にんじん、ピーマンは細かいみじん切りにする。 

③鮭の身と、みじん切りにした野菜をボールに入れ、塩、こしょうをし、Ａを入れて混ぜ合わせる。 

④混ざったタネを８等分にして平らにし、Ｂの小麦粉、卵、パン粉をつける。 

⑤約１８０度に熱した油で両面を返しながらこんがりと揚げれば出来上がり！！ 

※お好みでソースや醤油をつけていただきます。 

◆◆◆◆レシピレシピレシピレシピ紹介紹介紹介紹介！！！！    

２５号から２月に行われた料理教室で紹介されたレシピを紹介しています！ 

最後となる第４回目は「雄武産秋鮭のふんわりコロッケ」です。ぜひおぜひおぜひおぜひお試試試試しくださいしくださいしくださいしください！！！！！！！！！！！！    

今回の秋季めだか塾では幌内ダムを見学した

後、さけます孵化場に向かい漁組の三河参事の説

明を受けました。孵化場では実際に幌内川に遡上

してきたさけますを間近で見る事が出来て、参加

した子供たちは大変興奮していました。又、おう

む浄水場では役場水道係の江田係長より説明が

あり、普段は見る事の出来ない浄水の仕組みにつ

いて学ぶ事が出来ました。 

昼食ではアキアジ鍋が登場！！子供たちは何

度もお代わりするほど満足していました。 


